
BEAUJOLAIS CHÂTEAU DE JARNIOUX
MAISON ALBERT BICHOT

МЕСТОПОЛОЖЕНИЕ
Beaujolais

ВИНОГРАДНАЯ
ЛОЗА
Gamay

ТЕРРУАР
Глинисто-известковые почвы

ПРЕЗЕНТАЦИЯ
На южном краю Бургундского виноградного региона Божоле - это
область, которую нельзя обойти стороной, где сорт винограда Гаме,
родившийся здесь, проявляется так, как нигде более.
С винодельческой традицией, Жарньё и его холмистые пейзажи
предлагают прекрасные виды на долину реки Сона. Возвыш

ПРОИЗВОДСТВО ВИНА/ВЫДЕРЖКА
Мацерация в открытых терморегулируемых баках в течение 10 дней.
Выдержка в нержавеющих стальных баках в течение 5-6 месяцев.

ДЕГУСТАЦИЯ
Букет вкусный, свежий и типичный, с нотами красных фруктов
(клубника, малина). Круглый, мягкий и вкусный вкус. Освежающее
послевкусие, всегда фруктовое.

ПОДАЧА
Подавать при температуре 12-13° C.
Рекомендуется употреблять в свежем виде или в течение 3 лет, чтобы
сохранить фруктовое удовольствие.

ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ СОЧЕТАНИЯ
Плиты колбасных изделий и сыров
Вегетарианские закуски и блюда
Жареное или запеченное мясо и птица

НАГРАДЫ
Wine Spectator: 86/100 (2020)
Wine Enthusiast: 87/100 (2019)
Wine Enthusiast: 90/100 (2018)
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смартфоне

ЗЛОУПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЕМ ОПАСНО ДЛЯ ВАШЕГО ЗДОРОВЬЯ. ПОТРЕБЛЯЙТЕ И НАСЛАЖДАТЬСЯ В МЕРУ.
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