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Dette klima har faet sit navn fra den gamle romerske vej, der fgrte op ad
bakken mod Tonnerre. Beliggende pa hgjre side af Serein, lige overfor
Grand Cru "Blanchots", er vinstokkene, der vender mod vest, plantet pa
moderate til stejle skraninger. Renheden af undergrunden teet pa

"Blanchots", med undertiden bla lerdrer, giver vinen en slaegtskab af smuk
adel.

Handhgst, sortering af druer, langsom og moderat presning med respekt
for frugten. Alkoholisk gaering og lagring pa fine baerer i egetraesfade pa
4-5 ar i 10 maneder. Afsluttende lagring i rustfrie staltanke i 2 maneder.

Frisk, fin og veldefineret buket med noter af hvide frugter og markant

mineralitet. Elegant og raffineret mundfglelse med en delikat treeagtig
afslutning.

Server ved 11 til 13°C.
Nydes ung eller gemmes i 5 til 7 &r og mere.

Grillede fisk og skaldyr eller i sauce
Stegt fjerkrae og hvidt ked i sauce
Ideel opskrift: Skrubbe filet meuniére

Vinentusiast: 94/100 (2019)
Allen Meadows: 92/100 (2019)
James Suckling: 93-94/100 (2018)

www.albert-bichot.com

fleifin

(=R =]


http://www.tcpdf.org
http://www.albert-bichot.com
https://facebook.com/domainesalbertbichot/
https://instagram.com/domainesalbertbichot/
https://youtube.com/channel/UCE6zX1SsxagcdSX3pX9aK5w
https://linkedin.com/company/maisonalbertbichot/
https://vincod.com/1LCZNA/qrpdf
https://vincod.com/1LCZNA
https://vincod.com/1LCZNA
https://vincod.com/1LCZNA

