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Beliggende i den sydlige del af Cote de Beaune, udger appellationen
Chassagne-Montrachet sammen med Meursault og Puligny-Montrachet
den prestigefyldte Cote des Blancs og er en del af de juveler i det

bourgognesiske vinarv.
Mens Chassagne-Montrachet isaer er kendt for sine store hvidvine, er

nogle af dens terroirer mere velegnede til at fremhave kvaliteterne af
Pinot Noir.

Handhgst, sortering af druer ved ankomsten til vinkaelderen.
Fermenteringsmaceration i termoregulerede traetanke i 18 til 21 dage.
Lagring i egetraesfade (20 til 30% nye fade) i 14 til 16 maneder.

Intensiv buket med aromaer af modne rgde og sorte frugter (kirsebazer,
hindbaer ...) forstaerket af nogle rggede noter, der vil udvikle sig over tid
mod krydrede og let animalske noter (lseder, moskus). Den fyldige smag
har en smuk mineralitet, der er karakteristisk for jordbunden, og en
struktureret krop med modne tanniner. Afslutningen er behagelig, lang og

aromatisk.

Server ved 15-16°C.
Holdbarhed: 3 til 5 &r og mere.

Ristede eller braiserede rgdt og hvidt ked
Moderat krydrede oste

YINILE, ELEVE BT MIS EN BOUTEILLE PAR ALBERT BICH
GRAND VIN DE BOURGOGNE %

www.albert-bichot.com
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