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Ligger sgr i Cote de Beaune, utgjgr Chassagne-Montrachet sammen med

Meursault og Puligny-Montrachet den prestisjetunge Céte des Blancs og
er en del av juvelene i det burgundiske vinarven. Mens Chassagne-

Montrachet er spesielt kjent for sine store hvitviner, er noen av dens
terroirer mer egnet for a fremheve kvalitetene til Pinot Noir.

Handplukking av druer, sortering av druer ved ankomst til vinkjelleren
Fermenteringsmaserasjon i termoregulerte trekar i 18 til 21 dager. Lagring

pa eikefat (20 til 30% nye fat) i 14 til 16 maneder.

Intensiv bukett med aromaer av modne rgde og svarte frukter (kirsebeer

bringebaer...) forsterket av noen rgykfylte noter som vil utvikle seg over tid
mot krydrede og lett animalske noter (lzer, musk..). Den fyldige smaken
har en vakker mineralitet som er karakteristisk for terroiret og en kraftig
kropp med modne tanniner. Avslutningen er behagelig, lang og aromatisk.

Server ved 15-16°C.
Holdbarhet: 3 til 5 ar og mer.

Kjott av redt og hvitt kjgtt stekt eller braisert
Moderat kraftige oster

YINIEE, ELEVE ET MIS EN BOUTEILLE PAR ALBERT BICH
GRAND VIN DE BOURGOGNE %

www.albert-bichot.com
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