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— Pouilly-Fuissé

Dieses Weinbaugebiet im siidlichen Burgund, im Maconnais gelegen,
erstreckt sich um Pouilly-Fuissé. Sein sidlicher Teil grenzt an das
Beaujolais und erstreckt sich am Hang des beriihmten Felsens von
Solutré.

Alkoholische Garung und Feinhefelagerung: 80% in Edelstahltanks und
20% in Eichenféssern fiir 8 bis 9 Monate.

Zartes Bouquet mit Noten von weillen Bliiten kombiniert mit Aromen von
reifen Friichten (Pfirsich, Birne) und manchmal frischer Mandel. Im Mund
zeigt er eine angenehme Fiille, die durch eine schoéne Mineralitat
unterstrichen wird. Gut ausbalanciert, strukturiert und grofziigig, hat er
ein erfrischendes Finish.

Servieren bei 11 bis 13°C.
Jung zu genielen auf der Frucht oder 3 bis 5 Jahre zu lagern.

Fein zubereitete Fisch- und Meeresfriichte
Gegrilltes oder leicht gesaucetes weiles Fleisch und Gefliigel

James Suckling: 90/100 (2021)
Wine Spectator: 88/100 (2020)
Wine Spectator: 90/100 (2019)

VINIFIE, ELEVE ET M1S EN BOUTEILLE PARALB
GRAND VIN DE BOURGOGNE

Weitere

. Informationen auf
www.albert-bichot.com Ihrem
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MAREN GENIEREN.
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