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MORGON "LES CHARMES"
MAISON ALBERT BICHOT

Beaujolais Gamay

Granitjord og skrgbelige skiferklipper

Beliggende vest for landsbyen Morgon, i den sydligste del af
appellationen, er vingarden plantet pa sydgstvendte skraninger, med en
blid haeldning, i en hgjde mellem 350 og 400 meter.

Jorden, preeget af erosion, meget stenet, giver Morgon "Les Charmes" en
kedfuld frugtagtig smag og meget finesse.

Geering i dbne temperaturregulerede tanke i 9 til 12 dage.
Aldring: 50% i rustfrie staltanke, 50% i fade pa 350 liter i 8 til 9 maneder.

Buket rig, der blander aromaer af syltede frugter og krydderier med en let
rgget tone. Denne genergse vin afslgrer en tanninstruktur indhyllet i en
smuk krop. Dens finish har en lang vedvarende eftersmag.

Server ved 14-15°C.
Nydes ung pa frugt eller opbevares i 3 til 5 ar eller laengere.

Charcuteri
Grillede eller stegte kad og fjerkrae
Moderat krydrede oste

Wine Spectator: 87/100 (2019)
Wine Enthusiast: 92/100 (2018)
Decanter: 88/100 (2018)

www.albert-bichot.com
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