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CHABLIS

DOMAINE LONG-DEPAQUIT

ALBERT BICHOT, PROPRIETAIRE
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EN CONVERSION

Sapnoueid

CHABLIS GRAND CRU "LES CLOS"
DOMAINE LONG-DEPAQUIT

Lote do Funrenay
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Bourgogne Chardonnay
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Blarchor 1 Tonbdden aus kalkigem Ton des Kimmeridgiums,

manchmal sehr hart, manchmal ockerfarben.
%e e Rebflache : 1,54 ha
Durchschnittsalter der Reben : 37 years old

Les Clos" ist der groRte der Grand Crus von Chablis. Es erstreckt sich von
unten nach oben am Hang und profitiert von einer Siidwestlage, was ihm
eine optimale Sonneneinstrahlung verleiht.

Wir haben das Gliick, zwei Parzellen zu besitzen, was es uns ermdglicht,
zwei verschiedene und erganzende Charaktere zu kombinieren: Die erste
Parzelle, die sich oben am Hang auf einem ziemlich steinigen Boden
befindet, der von Kalkstein dominiert wird, ergibt einen geraden, frischen
und straffen Wein. Die zweite, die sich auf halber Hohe auf einem tie

Manuelle Ernte, Traubenauslese, langsames Pressen bei moderatem
Druck unter Achtung der Frucht. Alkoholische Garung und Ausbau auf
Feinhefe: 65% in Edelstahltanks und 35% in 1- bis 5-jahrigen
Eichenfassern fir 10 Monate. Endausbau fiir 6 Monate in Edelstahltanks.

Zunachst in der Nase, die geschickt die blumigen Noten des obersten
Hangs mit denen von Trockenfriichten (gerGstete Mandel, Haselnuss) des
Hangmittels mischt. Der reiche und kraftvolle Gaumen wird von einem
sauren Gerlst getragen, das ihm Gleichgewicht und groRe Klasse verleiht.

Servieren bei 12 bis 14°C.
Lagerung: 5 bis 10 Jahre und mehr.

Edle Fische und Krustentiere (Hummer, Languste ...) fein zubereitet
Gefliigel und weilRes Fleisch gebraten oder in Sol3e
Ideales Rezept: Zanderfilet in Weilweinsauce

Decanter: 95/100 (2022)
Jasper Morris: 92-95 (2021)
Tim Atkin: 96/100 (2020)

www.albert-bichot.com
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