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MONTRACHET GRAND CRU
MAISON ALBERT BICHOT

B
Lefas e W
ey
Hi=
2 e
= 2
E] 2% ey
tes Ravelles
ol Corons - SurGamay el = ety
- “ ohis 18 “t,
Chassagne e~ Les Murgers La Garen : = “» 2
Chassagne. du Les, K e
R IR e Bourgogne Chardonnay
3 g & ly e Cien iy ey gusle by 0
{3 PtBBST [ Te ) o & aril. soe .
Jonagne, s B e ST & e LosChaimes sk
8 s Comba SEhassagne T i P e e Craimaue It
= 28 Les Les Rebichies £ %2 Refalen e Flalioes s s ﬂespemevgs
somes o EE W g mm‘m“ - s . Tsts - AuParies
uhotes s o6 ek Mol % e 42 o
Lesmmpsmmmme Chassagn, {& Lo aileret Chaniot waeme | Gl - plses e Les Genetrires
7w’;/,ja.mmes iy [ les mmﬁ%umm : o eries Dessis
s tres P\aces D/ e g e s gy Lstints | Los s des e
[ Banchot®,  Batart- ﬁenwnm i lands €S Py essae
Lasamm e 2, Chénes Vmumls 1055 B oAk Mortaane NS o m"‘“ Brelace: Chamgs”gp "5
s Conere 0 [ ;LE“ o HosaeL, 5, 3 L Les Charmes. s Le Uimez
s cios putt (& BBt i, 2 Rausll <3 Ikh Id I iri d d I i d
%;% o SO BT R Kalkholdig leirjord med silisiumsand.
& oS g o z 5% Crames
=g Ewibes o2, g Lol 2SR Ty tom Bl

Chanps. Crani
o Pt

" i«
Le Puier § &
o U oy

Soncan ol

s ; tes Mues
@domainssalbertbichot

RECOLTE

VINIFLE, ELEVE ET MIS EN BOUTEILLE PAR ALBE!
GRAND VIN DE BOURGOGNE

2 Noyer
foae 8 el B

s s
Derre Reschax
taVelle

PULIGNY

NTRACHET

En myte, et symbol, en del av Bourgognes kulturarv ... Montrachet er ogsa
en verdensreferanse blant de stgrste Chardonnay-vinene. Juvelen i
vinmarken, dette navnet ligger pa grensen mellom Chassagne og Puligny.
Navnet Montrachet stammer fra en avledning av "Mont Rachaz" (1252)
eller "Mont Chauve", med henvisning til den steinete og nakne karakteren
til dsen (pa gammelfransk betydde "rache" "skallet").

Manuell hgsting, sortering av druer, langsom og moderat pressing med
respekt for frukten. Alkoholisk gjaering og modning pa fin bunnfall i eikefat
(40 til 50% nye fat) i 14 til 16 maneder.

Den intense og komplekse buketten kombinerer aromaer av hvite frukter,
torket frukt og krydder med delikate toastede og vaniljeaktige toner.
Meget rund og fyldig pa ganen, representerer Montrachet et harmonisk
ekteskap mellom rikdom, kraft og mineralstruktur. En sveert raffinert stor
vin, med en bemerkelsesverdig vedvarende ettersmak.

Serveres mellom 12 og 14°C.
Oppbevaring: 5 til 10 ar eller mer.

Edle fisker og fint tilberedte skalldyr
Foie gras, fjaerkre og hvitt kjgtt stekt eller i kremet saus
Ideell oppskrift: stekt kveitefilet, safransmgr

www.albert-bichot.com
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