BOURGOGNE PASSETOUTGRAIN
LU ey it MAISON ALBERT BICHOT

Cote
de Nuits N~

méolle-Musigny — M

Bourgogne Gamay 65%, Pinot Noir 35%

Chatillonnais

Ler- og kalkholdige jordarter og granitisk jord.

Druerne Pinot Noir og Gamay, der har givet liv til denne vin, kommer fra
marker beliggende i Cote-d'Or og nord for Sabne-et-Loire og er vinificeret
sammen. Pinot Noir, pa ler-kalkholdige jorde, tilfgrer elegance og finesse,
mens Gamay, pa kalkholdige eller granitiske jorde, spiller pa frugtighed og
rundhed.

Geering i termoregulerede rustfrie staltanke i 12 til 14 dage.
Aldring i rustfrie staltanke i 8 til 9 maneder.

Meget frisk buket med frugtagtige noter (hindbeer, skovjordbaer). Smagen
er ren forngjelse: blgd, med finesse og harmonisk materiale. Afslutningen
er frisk med nogle noter af blond tobak.

Server ved 14-15° C.
Nydes i sin tidlige ungdom eller inden for 3 ar for at bevare frugtens
forngjelse.

Pglsefad
Grillet eller ristet ked og fjerkrae
Milde oste

ELEVE ET MIS EN BOUTEILLE PAR ALBERT BICHOT

www.albert-bichot.com
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