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VINIFLE, ELEVE ET MIS EN BOUTEILLE PAR ALBERT BICH
GRAND VIN DE BOURGOGNE
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CHOREY-LES-BEAUNE

MAISON ALBERT BICHOT
>§§§
Bourgogne Pinot Noir
“:::% -

Ler-ler jordbunde

Beliggende i hjertet af Céte de Beaune, graenser kommunen Chorey-Les-
Beaune op til Savigny-Les-Beaune og Aloxe-Corton og producerer primaert
rgdvine. Jordene er ler-kalksten pa en gammel aflejringskegle rig pa sten,
sda de er godt draenet.

Handhgst, sortering af druer ved ankomst til vinkselderen.
Geaering og masceration i temperaturstyrede traetanke i 18-21 dage.
Aldring pa egetraesfade (15-20% nye fade) i 14-16 maneder.

Delikat buket med aromaer af modne rgde frugter (kirsebeer, hindbeer...)
kombineret med nogle ristede noter, der med tiden vil udvikle sig til
krydrede og let animalske toner (leeder, musk). Smagen er blgd og rund,
understgttet af en struktur med fine tanniner. Afslutningen er delikat og
subtilt parfumeret.

Serveres ved 15-16°C.
Opbevaring: 3 til 5 ar eller mere.

Redt og hvidt ked stegt eller braiseret
Middelkraftige oste

Wine Spectator: 90/100 (2020)
Wine Enthusiast: 91/100 (2018)

www.albert-bichot.com
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