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CHOREY-LES-BEAUNE
MAISON ALBERT BICHOT
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Im Herzen der Coéte de Beaune gelegen, grenzt die Gemeinde Chorey-Les-
Beaune an Savigny-Les-Beaune und Aloxe-Corton und produziert
hauptsachlich Rotweine. Die Boden sind ton-kalkhaltig auf einem alten,
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Pinot Noir
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steinreichen Schuttkegel, daher gut entwassert.

Manuelle Weinlese, Traubenselektion bei der Ankunft im Weinkeller.
Fermentative Mazeration in temperaturkontrollierten Holztanks fiir 18 bis
21 Tage. Ausbau in Eichenfédssern (15 bis 20% neue Fasser) fiir 14 bis 16

Monate.

Zartes Bouquet mit Aromen von reifen roten Friichten (Kirsche,
Himbeere...) kombiniert mit einigen gerdsteten Noten, die sich im Laufe
der Zeit zu wiirzigen und leicht animalischen Noten (Leder, Moschus...)
entwickeln werden. Der weiche und runde Gaumen wird von einer Struktur
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mit feinen Tanninen getragen. Das Finish ist zart und subtil parfiimiert.

Servieren bei 15-16°C.

Lagerung: 3 bis 5 Jahre und langer.

VINIFLE, ELEVE ET MIS EN BOUTEILLE PAR ALBERT BICH
GRAND VIN DE BOURGOGNE

Rotes und weilles Fleisch gebraten oder geschmort

Mittelwirzige Kasesorten

Wine Spectator: 90/100 (2020)
Wine Enthusiast: 91/100 (2018)

www.albert-bichot.com

fleifin



http://www.tcpdf.org
http://www.albert-bichot.com
https://facebook.com/domainesalbertbichot/
https://instagram.com/domainesalbertbichot/
https://youtube.com/channel/UCE6zX1SsxagcdSX3pX9aK5w
https://linkedin.com/company/maisonalbertbichot/
https://vincod.com/KK01LD/qrpdf
https://vincod.com/KK01LD
https://vincod.com/KK01LD
https://vincod.com/KK01LD
https://vincod.com/KK01LD

