DOMAINES

ALBERT BICHOT

iz {ome
i Beaux Monts g dOneay
aConteite Seanonts,
Les Hauts & $
Lo Montagne -+ BeaUXMONS s Bz
- % Hauts Monts:

6o
parantous _ Les

15 Barteau

AuDessus  Oaudichots

des Melconsorts ‘é% ;;:,%4

A Champs %, 76 4
Lo, Perdx %

& Damaudes v peg

& =

Enla Perriére Noblot S%"’
¢

Les Argilats Au;%g‘r;\us ,;ﬁw&‘ ‘% g\a\“’* 0
2 3
» bads | % N s M
I LaRichemare W Mazis -
A oy Aux Chaignots ux 2\ SR
ok P g O g SOWTES v, G e o
faxperts - Bousselas . Vigerondes 2 Combe B NG o o
Maréchaux o Bt o s o oxOmes
la  laPitie A Lvies fas 2 225 o sales
Charmotte Charmotte — Allls AuxRéas s 3 %?fﬁ“ﬁi
. 223 2 oW
Aux les 252 3
gy MOl SanS-Sqes At Joounes gois B B %
Saints-Julens LT -
st B {eooe

@domainesalbertbichot  Aux 1ok Rouges

DOMAINE DU CLOS FRANTIN

ALBERT BICHOT, PROPRIETAIRE
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Bourgogne Pinot Noir
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Brunjord domineret af kalksten
Overfladeareal af vingarden : 1,10 ha
Gennemsnitlig alder af vinstokke : 35-40 years old

Det er i denne lille landsby med 210 hektar vinmarker i hjertet af Cote de
Nuits, at nogle af de mest bergmte rgdvine fra Bourgogne produceres,
sasom Romanée-Conti eller Richebourg.

Vores vinmarker er beliggende pa Climats "Damaudes" og "Maiziéres", en
alliance af to modsatte og fremragende komplementzere terroirer.

Handhgst, sortering af druer ved ankomst til vinkaelderen.
Fermentativ maceration i temperaturregulerede traetanke i 3 til 4 uger.
Aldring pa egetraesfade (25 til 35% nye fade) i 14 til 16 maneder.

Kompleks buket med aromaer af rgde og sorte frugter (kirsebaer, hindbaer,
brombeer ...) med subtile noter af tobak, te og krydderier. Denne vin har en
meget flgjsbled indgang og preesenterer en perfekt harmoni: rigt kad,
silkeblgde tanniner, volumen og kraft. Eftersmagen er lang og aromatisk.

Server ved 15-16°C.
Opbevaring: 5 til 7 ar og mere.

Stegte eller saucede kad (oksekgd, lam, and, vildt)
Mellemlagrede oste

Revue du Vin de France : 93/100 (2022)
Tim Atkin : 93/100 (2020)

Wine Spectator : 92/100 (2019)

Wine Enthusiast : 94/100 (2018)

www.albert-bichot.com
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