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DOMAINE DU CLOS FRANTIN

ALBERT BICHOT, PROPRIETAIRE
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Bourgogne Pinot Noir
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Brun jord med kalkstein som dominerer
Overflate av vingarden: 1,10 ->1,10 ha
Gjennomsnittlig alder : 35-40 years old

Det er i denne lille landsbyen med 210 hektar vinmarker i hjertet av Cote
de Nuits at noen av de mest bergmte rgde vinene fra Burgund produseres,
som Romanée-Conti eller Richebourg. Vare vinmarker ligger pa Climats
"‘Damaudes" og "Maiziéres", en allianse av to motstridende og fantastisk
komplementzere terroirer.

Manuell innhgsting, sortering av druer ved ankomst til vinkjelleren.
Fermentasjon i temperaturregulerte trekar i 3 til 4 uker. Lagring pa eikefat
(25 til 35% nye fat) i 14 til 16 maneder.

Kompleks bukett som kombinerer dufter av rgde og svarte frukter
(kirsebeer, bringebzer, bjgrnebaer...) med subtile toner av tobakk, te og
krydder. Denne vinen har en veldig flgyelsaktig start og viser en perfekt
harmoni: rik fruktighet, silkeaktige tanniner, fylde og kraft. Avslutningen er
lang og aromatisk.

Serveres ved 15-16°C.
Lagres: 5 til 7 ar eller mer.

Stekte eller sausede kjgttretter (okse, lam, and, vilt)
Middels sterke oster

Revue du Vin de France: 93/100 (2022)
Tim Atkin: 93/100 (2020)

Wine Spectator: 92/100 (2019)

Wine Enthusiast: 94/100 (2018)

www.albert-bichot.com
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