
FLEURIE "LA MADONE"
MAISON ALBERT BICHOT

地点
Beaujolais

葡萄品种
Gamay

风土
粉红色花岗岩土壤和山麓。

酒款介绍
位于罗纳省北部边界，与索恩-卢瓦尔省接壤，芙勒莉产区北部与风车磨产
区相邻，南部与莫尔冈产区接壤，西部与希鲁布勒产区毗邻。芙勒莉被誉
为博若莱的女王，其葡萄酒被认为是所有产区中最女性化的。这块葡萄园
种植

酿造/陈酿
发酵浸渍在开放式恒温罐中进行，持续9至12天。在不锈钢罐中陈酿8至9个
月。

品鉴
优雅的花束，既有花香（鸢尾花，康乃馨），又带有水果味（草莓，覆盆
子），还有轻微的肉豆蔻味和微妙的矿物质。口感丰富肉感，果味浓郁并
带有微酸口感，完美平衡。余味悠长，香气浓郁。

侍酒
在14-15C下享用。年轻时可品尝果味，或保存3至5年甚至更久。

食物搭配
熟肉
烤肉和烤家禽
中等浓郁的奶酪

表彰
James Suckling: 89/100 (2021)
Wine Enthusiast: 92/100 (2020)
Wine Spectator: 90/100 (2019)
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您的智能手机上的
更多信息

滥用酒精是危险的，为了您的健康，请适度饮用。 适度消费和享受。
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