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ALBERT

FONDEE

VINIFIE, ELEVE BT MIS EN BOUTEILLE PAR ALBE
GRAND VIN DE BOURGOGNE

CHABLIS PREMIER CRU "FOURCHAUME"

MAISON ALBERT BICHOT
Bourgogne Chardonnay
FONTENAY-
PRES-CHABLI:

Jordbundene er ret dybe, godt dreenede og bestar af
kalksten og brun ler.

Beliggende nord for Grand Cru'erne er "Fourchaume" den stgrste af
Premier Cru'erne med et areal pa 130 hektar.

Vinmarken er plantet pa en skraning mod syd-sydvest, der er meget
beskyttet mod nordenvinden. Varmen kan derfor akkumulere pd dette
sted, hvilket gor det til et ret tidligt terroir.

Handhgst, sortering af druer, langsom og moderat presning med respekt
for frugten. Alkoholisk geering og lagring pa fine baerme: 65% i rustfrie
staltanke og 35% i egetreesfade, som er 1-5 ar gamle, i 9 maneder.
Afslutning af lagring i rustfrie staltanke i 2 maneder.

Elegant buket med blomster- og mineralnoter. Rig og intens smag, meget
elegant. Lang, frisk finish.

Server ved 11 til 13°C.
At nyde ung eller gemme i 5 il 7 ar.

Skaldyr: Jakobsmuslinger, rejer
R&, marineret eller grillet fisk
Ideel opskrift: daurade ceviche med lime og lysergde baer
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MISBRUG AF ALKOHOL ER FARLIGT FOR DIT HELBRED. DRIK ANSVARLIGT
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