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CHABLIS GRAND CRU "LES BLANCHOTS"
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Durchschnittsalter der Reben : 45 years old

Am 0Ostlichen Ende des Hiigels der Grand Crus gelegen, verdankt "Les
Blanchots" seinen Namen der steinigen Natur des Bodens, der aus
weilem Kalkstein und dem hellen ton-kalkhaltigen Untergrund besteht.
Unser Weinberg liegt an einem sehr steilen Hang im kiihlsten Teil dieses
Klimas, was Frische und Feinheit in den Weinen garantiert. Der Boden, der
an einigen Stellen blduliche Tone aufweist, und die Uberwiegend
morgendliche Sonneneinstrahlung verleihen diesem Grand Cru eine sehr
besondere Eigentiimlichkeit und verleihen dem Wein einen dominant

Manuelle Weinlese, Traubensortierung,
moderatem Druck unter Wahrung der Frucht.
Alkoholische Garung und Ausbau auf Feinhefe: 70% in Edelstahltanks und
30% in 3- bis 5-jahrigen Eichenféassern fiir 10 Monate.

Endausbau in Edelstahltanks fiir 6 Monate.
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Die Nase wird von einem exquisiten Bouquet weilRer Blumen (Lilien,
Rosen) dominiert. Der Gaumen ist voller Fiille und GroRziigigkeit, von
grofRer Harmonie, mit einem sehr mineralischen, leicht jodhaltigen und
rauchigen Finish (Feuerstein, Bleistiftmine).

Bei 12 bis 14°C servieren.
Jung trinken oder 5 bis 10 Jahre und langer lagern.

Edle Fische und Meeresfriichte (Hummer, Languste...) fein zubereitet
Gefliigel und weiles Fleisch gebraten oder in SolRe
Ideales Rezept: Zanderfilet mit Zitrusfriichten

Allen Meadows: 91-94/100 (2022)
Wine Spectator: 92/100 (2020)
Decanter: 95/100 (2019)

www.albert-bichot.com
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