
POUILLY-FUISSÉ
MAISON ALBERT BICHOT

МЕСТОПОЛОЖЕНИЕ
Bourgogne

ВИНОГРАДНАЯ
ЛОЗА

Chardonnay

ТЕРРУАР
Глинисто-известковые почвы с каменистыми обломками

ПРЕЗЕНТАЦИЯ
В южной Бургундии это наименование расположено в деревнях
Маконского региона Фюссе, Солютре, Пуи, Вержиссон и Шентре.
Виноградники находятся исключительно на склонах, иногда очень
крутых. Различные экспозиции порождают сбор урожая, который
растянут на более чем две недели.

ПРОИЗВОДСТВО ВИНА/ВЫДЕРЖКА
Ферментация с алкоголем и выдерживание на тонких осадках: 70% в
нержавеющей стали и 30% в дубовых бочках в течение 8-9 месяцев.

ДЕГУСТАЦИЯ
Букет очень свежий с оттенками белых фруктов и специй на фоне
ненавязчивого ванильного дерева. Во вкусе присутствует красивая
минеральность, выражается идеальное сочетание свежести и
округлости. Приятное очень ароматное послевкусие.

ПОДАЧА
Подавать при температуре от 11 до 13°C.
Пить молодым с фруктами или хранить 3-5 лет.

ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ СОЧЕТАНИЯ
Рыба и морепродукты тщательно приготовлены
Белое мясо и птица жареные или с легким соусом

НАГРАДЫ
Wine Spectator : 89/100 (2020)
Wine Spectator : 91/100 (2019)
Wine Enthusiast : 90/100 (2018) 

Вайн Спектатор: 89/100 (2020)
Вайн Спектатор: 91/100 (2019)
Вайн Энтузиаст: 90/100 (2018)
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ЗЛОУПОТРЕБЛЕНИЕ АЛКОГОЛЕМ ОПАСНО ДЛЯ ВАШЕГО ЗДОРОВЬЯ. ПОТРЕБЛЯЙТЕ И НАСЛАЖДАТЬСЯ В МЕРУ.
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