MEURSAULT

DOMAINES DOMAINE DU PAVILLON
ALBERT BICHOT
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Beliggende i hjertet af Cote de Beaune er Meursault en af de fgrende
landsbyer og blandt de mest bergmte i Bourgogne. Meget kendt for sine
hvide vine har den ogsa nogle terroirs, der er mere velegnede til Pinot
Noir. Dette geelder for vores stykke jord, der ligger nord for Meursault,
mindre end 400 meter fra klimaet "Santenots" i Volnay.

Handhgst, sortering af druer ved ankomsten til vinkaelderen.
Gaering og maceration i temperaturstyrede treetanke i 18 til 21 dage.
Aldring pa egetraesfade (20 til 30% nye fade) i 14 til 16 maneder.

Fint og delikat buket med aromaer af rgde frugter (kirsebzer, hindbzer) og
blomster (rose, viol) krydret med en let treenote. Fyldig, rund og fint
struktureret pa ganen, med en silkeblgd og velduftende finish.

Server ved 15-16°C.
Opbevaring: 3 til 5 ar og mere.

Ristede eller braiserede rgde og hvide kgd
Middelstaerke oste
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