DOMAINES

ALBERT BICHOT

MEURSAULT
DOMAINE DU PAVILLON

Jee e o s
Hi doBoun L W
e Gudite C
Qo ndes .
s o S s F Riapiers
tuseo Duesses ¢
;P b % O
ot L §
o S e o B, S
reux @, ) 5
Meursault Rouge Les Hautés P 5 NICR Jouines \Viﬁ\\\ﬂ“ 1o Lesﬂmne;w
Les la z 5 st
les s ety L S < B2 g A st 5 -t .
Ravelles ~ esss = 5 %% > .
z 5,58 b 4l Lo ourgogne INot NoIr
- é, s les - 2 5 WAL Y s it
e n %’%’/ Clous Bessis s S0 o %% ERY el ges ﬁ'atnlguﬂes %
eFuts = %4t 1 b ey Rondes Ol 2
) Jomdote N LN e (%% LS iy e O,
tameau Sug s Tills. - cqp B 2, % Forges 5 Les Champs
Sous e s Les Gorges oy le %, L LePre 3
deBlayy Sosle s eg i A (S A 3 e Faliot Closdes Ch
7 Los Chaumes ™ Dessus ~. Leshetis 3 Tavauc < 1 [
s 5 o5 0 s g
i Chans Les s iy
LaTiuffite  Chalumaux |65 Chaumes Les Narveaue Dessus. craimes des ATV thagnsds o Cailerets o
L s, 06 Peries Charns : e lesp, S Dessos
st A Peies Tes Cauris = Shad s A\
Cluste Chamy . e Navau s Bouchies  wes 8 En & M A\ b %
oo | Dot g RS lesenries % S e e GRS s o Cla ) O S
flosdes BT 5 Lhuw S MEURSAULT s i o / o . . .
T @ E = » dhols o s et
g e | et e L @ o " O e ols argilo-calcaires a marnes blanches
e 2 ilge b oA %
Eg Les Referls e Leli \psPele Gaqres L es. Les B
E By, Les Charmes. eLinon wtpors\Dessles|  tesy s P H .
B 2 il o e g T dpias\iege] s gl i Superficie du vignoble : 0,33 ha
~ 8 lestans les s - Les Teres Blanches s Y )
-4 Sous La Velle = ~ .
il o Les Pellans e Peles- [ 2 vayy A d . 35-41
b i ge moyen des vignes : ans
desVignes
Gl o a Ibertbichot pola
Deriere Revchan ©dothalnesalbeiibiono Maratne

DOMAINE DU PAVILLON

ALBERT BICHOT, PROPRIETAIRE
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Situé en plein coeur de la Céte de Beaune, Meursault est I'un des villages
phares et parmi les plus réputés de la Bourgogne.

Trés connu pour ses vins blancs, il posséde aussi quelques terroirs plus
propices au Pinot Noir.

C'est le cas de notre parcelle, située au nord de Meursault, a moins de 400
metres du Climat des "Santenots" a Volnay.

Vendanges manuelles, tri des raisins a l'arrivée en cuverie.

Macération fermentaire en cuves bois thermorégulées durant 18 a 21
jours.

Elevage en f(its de chéne (20 a 30% de f(it neuf) durant 14 a 16 mois.

Bouquet fin et délicat aux arébmes de fruits rouges (cerise, framboise..) et
de fleurs (rose, violette..) rehaussés d'une Iégére touche boisée. Charny,
rond et finement structuré en bouche, sa finale est soyeuse et parfumée.

Servir a 15-16°C.
Garde : 3 a5 ans et plus.

Viandes rouges et blanches réties ou braisées
Fromages moyennement corsés

Wine Spectator : 89/100 (2022)

www.albert-bichot.com
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