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) BICHOT MAISON ALBERT BICHOT
Lote e Fuﬂft‘nay
Champlain % Vaulorent z
les |y %
"4"///‘/&%%%‘“”3 SZ/_[:’S Va///g,,& 4 \ o 7 Preuses SlTUATlON C E PAG E
7 O .
W %% ¢ Bourgogne Chardonnay
Iesfpilmm,s és l%&,}
CHABLIS f&
les Foréts les Monts-Mains @% T E R R O | R
FYE
Blanch Sols calcaires bruns et durs ou limoneux et sableux du
C
% ~ il Portlandien
L %% %@
PRESENTATION

souvent plantées sur des plateaux ou des faibles pentes.

VINIFICATION/ELEVAGE

Fermentation alcoolique en cuves inox thermorégulées.
Elevage sur lies fines en cuves inox durant 7 a 8 mois.

DEGUSTATION

fond minéral. Bouche ronde et friande, dotée d'une belle nervosité.

SERVICE
Servirentre 9 et 11°C.
A déguster dans les 2 ans pour préserver le plaisir du fruit.

ACCORDS GOURMANDS
A l'apéritif
Plateaux de fruits de mer

ALBERT

FONDEE

VINIFIE, ELEVE T MIS EN BOUTEILLE PAR ALBE!
GRAND VIN DE BOURGO

Plus d'infos sur E

. votre smartphone
www.albert-bichot.com b
Q You
 fleifii]in

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

En Bourgogne, dans I'Yonne, les vignes d'appellation Petit-Chablis sont
essentiellement situées au nord et nord-ouest de Chablis. Elles sont

Bouquet frais aux parfums de fleurs blanches et d’agrumes sur un léger
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