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PULIGNY-MONTRACHET PREMIER CRU "CHAMP GAIN"
MAISON ALBERT BICHOT
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@domainesalbertbichot

1, ELEVE ET MIS EN BOUTEILLE PAR ALBERT BICHCE
GRAND VIN DE BOURGOGNE

Landsbyens ry og navn er knyttet til tilstedevaerelsen i kommunen af en
del af den mest bergmte hvide Grand Cru fra Bourgogne: den bergmte
Montrachet. Climatet "Champ Gain" er en af de hgjest beliggende Premier
Crus. Beliggende i naerheden af den bergmte landsby Blagny straekker den
sig over store, laengere end brede, jordstykker under stedet "La Garenne".
Dets navn skulle betyde "jordgevinst over skoven".

Handhgst, sortering af druer, langsom og moderat presning med respekt
for frugten. Alkoholisk geering og lagring pa fine baerme i egetraesfade (30
til 35% nye fade) i 14 til 16 maneder.

Buket bade frugtagtig og mineral, der blander aromaer af tgrrede frugter
(mandel) med en smuk let mynteagtig friskhed. Ganen tilbyder stor
smidighed med noter af kandiserede frugter og en lang krydret finish. En
velafbalanceret vin, der kombinerer elegance og kraft.

Server mellem 12 og 14°C.
Nydes ung pa frugt eller gemmes i 5til 7 ar.

Noble fisk og fint tilberedt skaldyr
Fjerkrae og hvidt kad stegt eller i fladesauce
Ideel opskrift: Soltorskfileter med appelsin

James Suckling: 94/100 (2018) -> James Suckling: 94/100 (2018)

www.albert-bichot.com
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