CREMANT DE BOURGOGNE BRUT ROSE

BICHOT
v MAISON ALBERT BICHOT
Cote -
de Nuits " BELIGGENHET DRUER
Bourgogne Pinot Noir 60%, Chardonnay
40%

Chablis

TERROIR
Le texte "Sols argilo-calcaires" se traduit en norvégien par
"Leir-kalkstein jord".

PRESENTASJON

Var Crémant de Bourgogne Brut Rosé kommer fra druer fra Cote
Chalonnaise for Pinot Noir og Auxerrois for Chardonnay. Hver druesort
gjeeres separat for & oppna den beste uttrykket av sitt opphav.

VINLAGING/MODNING

Vinproduksjon: 8-9 maneder i termoregulerte staltanker

Lagring pa bunnfallet: Minimum 12 maneder fgr degorgering, deretter 3
ekstra maneder for tilgjengeliggjering

Dosering: 10 g/I.

SMAKSPRYJVER

Fine og jevne bobler. Etterfulgt av en munnfull av sma rgde frukter
(solbeer, bringebeer) og sitrusfrukter, fglger en livlig og frisk munnfglelse.

PASSER TIL

Server veldig kaldt mellom 8 og 10°C.
A nyte innen 3 &r.

MATSAMMENKOBLINGER
Ved aperitiff

Middelhavsmat eller asiatisk
Frukt desserter

UTMERKELSER
Vin Spectator: 87/100
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Mer informasjon
. pa
www.albert-bichot.com smarttelefonen

]l in] din

ALKOHOLMISBRUK ER FARLIG FOR HELSEN DIN. FORBRUKER OG NYTE | MODERERING.
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