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BEAUJOLAIS-VILLAGES "MR NO"
MAISON ALBERT BICHOT

JULIENAS

Beaujolais Gamay

CHENAS)

" MOULIN-A-VENT”

Granittiske og sandholdige jordsmonn, lett leirholdig.

Var "Mr NO" -vin kommer fra druer dyrket i Quincié-omradet, et bratt
omréade like vest for Brouilly og Cétes de Brouilly, kjent for sine tette og
svaert kvalitetsrike Beaujolais Villages. Druer fra Blacé-omradet (som
ligger mellom Brouilly og Beaujolais Villages i s@r) blir ogsa brukt for a
tilfgre friskhet, intens fruktighet og blomsternoter. "Mr NO" blir laget uten
tilsatt sulfitter, gjeer, klarningsmidler og blir ikke filtrert. En

Produksjon av en gjeeringsbeholder (innfedt gjeer). Gjaering i
termoregulerte apne tanker i omtrent 10 dager. Lagring i rustfrie
stdltanker i 6 til 7 maneder.

Svaert duftende bukett med toner av rgde og svarte frukter (jordbeer,
bringebaer, solbeer...). Lettfordgyelig og smaksrik munnfglelse innhyllet i
finesse av silkeaktige tanniner. En ideell vin som vil klare seg gjennom alle
arstider uten problemer.

Server ved 12-13° C.
A nytes i sin ungdom eller innen 3 ar for @ bevare fruktens glede.

Kjgtt- og ostefat
Vegetariske forretter og retter
Grillet eller stekt kjgtt og fjaerkre

www.albert-bichot.com

fleifin [=];


http://www.tcpdf.org
http://www.albert-bichot.com
https://facebook.com/domainesalbertbichot/
https://instagram.com/domainesalbertbichot/
https://youtube.com/channel/UCE6zX1SsxagcdSX3pX9aK5w
https://linkedin.com/company/maisonalbertbichot/
https://vincod.com/XM1LNL/qrpdf
https://vincod.com/XM1LNL
https://vincod.com/XM1LNL
https://vincod.com/XM1LNL
https://vincod.com/XM1LNL

